
 
DESSERT 

 
Crème Brûlée vom Bergwiesenheu 

mit Topfensorbet und Gewürzzwetschgen C,G, 

-6- 
 

Steirische Crèmeschnitte 
mit Kernöl, Traubenkompott und Sorbet A,C,G,O 

-7- 
 

Traditionelle Marillen-Palatschinken 2 Stück 
mit Schlagobers A,C,G,O 

-6- 
 

Strudelduo vom Apfel und Topfen 
mit Vanillesauce und Schlagobers A,C,G,O 

-6- 
 

Fleming’s Haustorte mit Schlagobers C,H,G 
-5- 

 
3 Kugeln hausgemachtes Sorbet mit Mandelnougatine 

Grüner Apfel, Zitrone, Waldbeere, 
Birne, Cassis-Curry, Zwetschge A,G 

-5- 
 
 

KÄSE 
 

Rohmilchkäse von Jumi´s Käseladen in der Josefstadt 
mit Feigensenf, Früchtebrot und Baguette A,C,G,H 

-12- 
 

Preise inklusiver aller Steuern und in Euro 

 
Allergene: 

A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Sojabohnen, G-Milch, H-Schalenfrüchte, 
L-Sellerie, M-Senf, N-Sesam, O-Schwefeldioxid und Sulfite, P-Lupine, R-Weichtiere 

 
DESSERT 

 
Crème brûlée from the mountain medow 

with curd cheese sorbet and spiced plums C,G, 

-6- 
 

Slice of Styrian cream cake 
with pumpkin seed oil, grape compote and sorbet A,C,G,O 

-7- 
 

Two traditional apricot pancakes 
with whipped cream A,C,G,O 

-6- 
 

Strudel duet of apple and curd cheese 
with vanilla sauce and whipped cream A,C,G,O 

-6- 
 

Fleming’s cake with whipped cream C,H,G 
-5- 

 
3 scoops of home made sorbet with almond nougatine, 

green apple, lemon, wild berries, 
pear, cassis curry and plum A,G 

-5- 
 
 

CHEESE 
 

Selection of raw milk cheese 
with fig mustard, fruit cake and baguette A,C,G,H 

-12- 
 

Prices inclusive VAT and the prices are in Euro 

 
Allergens: 

A-grains containing gluten, B-crustaceans, C-egg, D-fish, E-peanuts, F-soy, G-milk, H-edible nuts, 
L-celery, M-mustard, N-sesame, O-sulphites, P-lupines, R-molluscs 


